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日本野菜ソムリエ協会（所在地：東京渋谷区、理事長：福井栄治、以下当協会）

は野菜・果物のスペシャリストである「野菜ソムリエ」の資格認定・育成を行うと

共に、日本の和食文化の基礎となる「調味料」の魅力や使い方などを正しく伝える

ことのできる人材である “調味料マイスター”の育成も行っております。 

この度、評価されるべきご当地調味料の発掘・支援活動の推進と、日本の調味料

業界活性化のため「日本の誇れる調味料」をテーマに、都内のアンテナショップで

販売されている複数の調味料の審査を“調味料マイスター”が行い、11月 3日「調

味料の日」に審査結果の発表を行いましたのでお知らせいたします。 

 

 ＜ご当地調味料の審査方法など＞ 

テーマ：「日本の誇れる調味料」 
都内のアンテナショップで販売されている調味料をそれぞれ出品（1 店舗 3 品まで）

してもらい、10 月 16 日から 5 日間で出品調味料の審査を調味料マイスター数名が実施 
審査基準：テーマにそって以下の 5 項目で審査 
・見た目のインパクト ・斬新、新規度 ・味の衝撃度 ・ご当地度 ・ストーリー性 

 
全商品 35 品目の中から総合得点上位 10 位まで発表 

第 1 位：かぼすこ（大分県） 
第 2 位：バルサミィアップル（青森県） 
第 2 位：鮎魚醤（大分県）  
第 4 位：濁り醤（和歌山県） 
第 5 位：くじら醤油（山口県）         かぼすこの写真 
第 5 位：あけがらし（山形県） 
第 5 位：信州飯田のねぎだれ（長野県） 
第 5 位：tomato-ume だれ（和歌山県） 
第 9 位：ふぐらー（山口県） 
第 10 位：「御なたね油」ミニボトル（青森県） 
第 10 位：スタミナ源たれ（青森県） 

 

＊当協会は今後、上記商品の認知拡大やレシピ提案などを積極的に行う予定です。 

 
 
 
 
 

『『ごご当当地地調調味味料料のの祭祭典典～～アアンンテテナナシショョッッププ調調味味料料選選手手権権！！22001100』』  

～～1111 月月 33 日日調調味味料料のの日日にに““結結果果発発表表””～～ 

 本件お問合せ先： 日本野菜ソムリエ協会 広報チーム 松元、島村 
東京都渋谷区道玄坂 1-９-５渋谷スクエア A  12F 協会ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ：http://www.vege-fru.com 

TEL：03-5489-8636  FAX：03-5459-8186  E-mail：koho@vege-fru.com 
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